
A számla  végösszegéhez  12% szerv ízd í ja t  számolunk  fe l .  Ha  é te la l lerg iád  van ,  vagy
bármi lyen  spec iá l i s  é trendet  követsz ,  kér jük  je lezd  e lőre  a  fe l szo lgá ló inknak !

Ára ink  for intban  ér tendők  és  az  ÁFÁ-t  tar ta lmazzák .

MENÜ

A SHO TIHANY GASZTRONÓMIAI KONCEPCIÓJA

A SHO TIHANY restaurant & fine csárda tisztelettel és szeretettel fordul a
legkiválóbb hazai alapanyagok és a magyar konyha hagyományai felé. A
gasztronómiai koncepciót a balatoni csárdák izgalmas világára, jól ismert
fogásaira építjük, míg az étterem terasza egy csodás provence-i villa
atmoszféráját idézi. Séfünk Tihany, a Balaton-felvidék és a Káli-medence
legkiválóbb termelőinek alapanyagaiból alkot, melyeket szinte kivétel
nélkül a régióból igyekszünk beszerezni. Szeretnénk, ha vendégeink a
gyönyörű balatoni panoráma kényeztetésében élvezhetnék a legkiválóbb
lokális ízeket és ismerkedhetnének a régió gasztronómiai identitásával. Az
étlapon szereplő fogásokat sokáig dédelgettük gondolatban, majd gondosan
teszteltük saját magunkon, családunkon és barátainkon is. Ahogy ezt a
Kung Fu Pandában is láthattuk: “a titkos összetevő az, hogy nincs titkos
összetevő”. Illetve ha mégis, az nem más, mint az alapanyagok kiemelkedő
minősége, a frissesség és a kreatív technológia. Mindezeket az értékeket
azonban nem valamiféle „újragondolt ételkavalkád” megteremtésére,
hanem sokkal inkább a hagyományos ízek, a magyar, illetve a balatoni
regionális konyha bámulatos és egyszerűen-nagyszerű fogásainak
bemutatása céljából alkalmazzuk. Az igazi balatoni halászlétől (“Petyek”) a
bakonyi mangalica Welligton, vagy a fogaspaprikáson át a tihanyi
madártejig minden fogásunkra büszkék vagyunk és szívből ajánljuk, hogy
megkóstold őket.

REMÉLJÜK TETSZENI FOG A SHO!



L e v e s
&  b a l a t o n i  h a l á s z l é  v a r i á c i ó k

E l ő é t e l

Hideg  va j tök leves ,  savanyí tot t
va j tök ,  zö lda lma,  p ir í to t t
tökmag,  l ágy  kecskesa j t

3 .800  Ft

Marhapofagulyás ,  kovászo l t
kenyér

4 .200  Ft

Eredet i  Ba la toni  Ha lász lé
(avagy  „Fonyódi

Petyek” ) ,  kovászo l t  kenyér

. . . csészében
ponty  3 .800  Ft  |  harcsa  4 .600  Ft  

vegyes  4 .200  Ft

. . .bográcsban
ponty  4 .900  Ft  |  harcsa  6 .200  Ft  

vegyes  5 .800  Ft

Marhatatár  kovászo l t  kenyér ,
savanyí tot t  zö ldségek

Tojásosnokedl i- fe l fú j t ,  p i r í to t t
római  sa lá ta

Rántot t  ha l te j ,  c i t rommajonéz ,
római  sa lá ta  

Mar iná l t  p isz tráng ,
ze l lervar iác iók

5 .800  Ft

3 . 700  Ft

4 .200  Ft

3 .900  Ft
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F ő é t e l
Rántot t  bor júpaca l ,  petrezse lymes

burgonya  

Laskapapr ikás ,  k lassz ikus  to jásos
nokedl i

Konf i tá l t  kacsacomb,
káposztás tészta-batyu ,  savanyí tot t

japán  sz i lva ,  l i l akáposzta-dzsem

Fogaspapr ikás ,  túrós  csusza ,
sza lonnapörc

Cs irkepapr ikás ,  va jas-
petrezse lymes  nokedl i

6 .800  Ft

4 .800  Ft

7 . 200  Ft

7 .800  Ft

8 . 300  Ft

6 . 500  Ft

7 . 200  Ft

S a l á t a
Tihany  kert je  sa lá ta ,  l evendula

v ina igret te

+  gr i l lezet t  cs i rkemel l

+  roston  sü l t  fogas

+  rántot t  bor júpaca l  

+  sü l t  kecskesa j t

Mézben  karamel l i zá l t  fügesa lá ta ,
gr i l l ezet t  kecskesa j t ,  málnás

kápiadressz ing ,  d ió  

3 . 500  Ft

2 .600  Ft

3 . 500  Ft

2 .800  Ft

2 .800  Ft

5 .200  Ft
Bakonyi  manga l ica  Wel l ington

Marhapofapörköl t ,  l ángos ,  te j fö l
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E x t r a  p é k á r u
Kovászo l t  kenyér

S a v a n y ú
Kovászos  uborka

Ecetes  római  sa lá ta

Uborkasa lá ta  ( te j fö l le l  vagy
te j fö l  né lkü l  i s  kérheted)

K ö l y ö k
Rántot t  cs i rkemel l

burgonyapüré
3 .800  Ft

1 .400  Ft

1 .400  Ft

1 . 200  Ft

1 .400  Ft

D e s s z e r t
Császármorzsa ,  zsá lyás

barack lekvár
3 .900  Ft

Tihanyi  madárte j ,  l evendulás
vat tacukor

3 . 500  Ft

Túrós  pa lacs inta  
mi l le- feu i l le ,  vaní l iasodó

4 .200  Ft
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Allergének

Glutént tartalmazó, gabonákkal készülő termékek

Tojás és az abból készült termékek

Halfélék és az azokból készült termékek 

Földimogyoró és az abból készült termékek

Szójabab és az abból készült termékek

Tej és tejtermékek

Diófélék, azaz mandula, mogyoró, dió, kesudió,
pekándió, brazil dió, pisztácia, makadámia vagy
queenslandi dió és az abból készült termékek 

Zeller és az abból készült termékek

Mustár és az abból készült termékek 

Csillagfürt és az abból készült termékek
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